Madame, Monsieur,

Toute I'équipe du service de restauration a travaillé pour vous
proposer ce menu. Fait pour essayer de couvrir vos besoins
(ANN nutritionnels, ces repas doivent aussi étre un moment de
convivialité et de plaisir. Si vous avez des remarques a
formuler, n'hésitez pas, le personnel de service les retranscrira.

Bon appétit, I'équipe de restauration et son chef de cuisine
Jean-Michel.

Potage de légumes
Croissant garni
salade verte
compote de fruits

Lundi 1¢ juin Paté de foie
: Crépinette de porc
Haricots verts / carottes
ronde des fromages
yaourt aux fruits

Potage de légumes
Lasagnes aux légumes
Salade verte
fromage blanc

Mardi 2 juin Salade d’endives aux noix
\ Boeuf carottes
pommes vapeur
ronde des fromages
Poire cuite au sirop

Oeuf dur mayonnaise

Galette Saucisse Potage vermicelles
(lait ribot /cidre) Feuilleté jambon/fromage
Salade verte salade verte
ronde des fromages assortiment de desserts
panna cotta
Pamplemousse
W/, v ,::_ \,_,“f“ Cote de porc charcutiere Potage de légumes
£ Poélée de légumes Tarte fine au thon/tomates
ronde des fromages Riz au lait

Patisserie de la semaine

Salade de choux fleur
Dos de merlu
Légumes verts
ronde des fromages
Salade de fruits

Potage de légumes
Omelette nature
Salade verte
faisselle/confiture/sucre

Salade exotique Potage de légumes
Spaghettis carbonara Salade fraicheur
ronde des fromages Salade verte
poire belle Hélene fruits au sirop

Toast chévre/lardons
Blanquette de volaille
Riz, légumes verts
ronde des fromages
Tarte aux fruits

Potages du dimanche
Salade de museau
Pommes de terre
assortiment de desserts

Les produits écrits en GRAS sont réalisés par nos soins avec des produits frais
Les viandes sont d’origine FRANCE, I'agneau est d’origine UE
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